
Les salades :  

 

 

 

Les classiques   
 
 

 

  
  

Piémontaise                                
Pomme de terre, œuf, tomates, thon ou jambon blanc ….. 

 

Coleslaw                                        
Choux vert, carottes, oignons rouges et mayonnaise … 

 
Taboulé aux légumes frais                    

Semoule, poivrons, tomates, concombres, oignons .. 
 
 

Salade césar                                           
Salade verte, tomate, blanc de poulet, croutons et parmesan 

 

 
 
 
 

 
Les originales  

  
 

La Landaise                                     
Haricots vert, pomme de terre, gésiers, magrets fumés  

 

Niçoise                                       
Pomme de terre, haricots verts, tomates, œufs, thon, anchois, olives et sauce salade 



 
 Fraicheur de légumes                        

Fond d’artichauts, chou-fleur crus, asperges, jeunes carottes, tomates cerises, avocat, pois 
gourmand, fève de soja et vinaigrette d’agrumes (certains légumes peuvent changer selon 

la saison)  
 

 
Fantaisie de pâtes aux écrevisses                          

Pâtes fraiches, écrevisses, mandarines, raisins secs, courgettes cuites, crème fraiche 
 

 
Salade de céleri poulet                                       

Blanc de poulet haché, céleri branche et rave, tomates cerises, oignons rouges, menthe et 
huile de colza  

 

 
Salade de bœuf rustique                                       

Gîtes de bœuf, céleri branche, cantal, oignons rouges et sauce salade  
 

 
Champignons à la grecque  

Champignons de Paris, tomates, oignons, vin blanc et coriandre   
 

 
Andalouse  

Salade, poivrons grillés, tomates séchées, pomme de terre, chiffonnade de jambon et 
vinaigrette au romarin  

 

 
Salade de fève au chorizo (en saison) 

Fèves, chorizo, oignons, ciboulette, tomates, lardons  
 

 
Salade grecque (en saison) 

Tomates confites, concombre, fêta, oignons rouges, olives noires et vinaigrette au basilic  
 

 
L’italienne  

Pâtes trois couleurs, mozzarella, jambon de pays, pesto, légumes confits  

 
 

 
 
 
 

 



Régionale  
 

Gourmande  
Salade mêlée, gésiers d’oie confit, magret séché, croûtons aillés 

 
 

Avec tranche de foie gras mi cuit 
maison  

 

 


