
 

 

Les plats uniques :  
 

Cassoulet classique 
(saucisse/manchon) 

 

Cassoulet au confit de canard et 
saucisse de Toulouse 

 

  
Choucroute garnie   
  
Lasagnes de bœuf    
Lasagnes aux légumes  
Lasagnes au saumon/épinards  
  
Tajine d’agneau aux abricots   
Tajine de poulet au citron  
Tajine de veau au citron                                                                                     

 
 

Couscous royal (poulet, agneau, 
merguez) 

 

Paëlla royale   
    

Fidéua (poisson)  
  
  



Moussaka (en saison)  
Tartiflette   
Jambon à l’os braisé (15 personnes mini)   
Cochon de lait entier cuit au four  
 (de 20 à 25pers)    (Entre 8 et 10kg)  

 

  
Aligot /saucisse ou truffade /saucisse  
Rougail saucisse / riz créole  
Colombo de poulet /riz thaï  
Colombo de poisson/ riz thaï                                                                      

 

Chili con carne  
 
Parmentier de canard  
 
 

Les gibiers (d’octobre à mars)  
Civet de sanglier  ou biche  

 


